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SEMANA MUNDIAL DE CONCIENTIZACION
SOBRE EL USO DE LOS ANTIMICROBIANOS
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Importancia del agua en la produccion de alimentos

Cambio de comportamiento,
educacion, incentivas de mercado
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Peligros alimentarios que pueden ser
transferidos por el agua usada en agricultura

Bacteria

C. Jejuniy E. coli
Clostridum botulinum
Clostridium perfringes
Salmonella entérica
Shigella sonnei

Staphylococcus aureus imi

Vibrio spp. SELAGE

Yersinia enterocolitica Pesticidas

Brucella spp. Aditivos

Prgtozoa — Contaminantes ambientales
Microbiolégicos Cf_‘PtQSPONdlUm parvum Toxinas naturales

Glardia lamblia

Toxoplasma gondii

Virus

Hepatitis A

Norovirus
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Sintomas mas comunes
Enfermedades Transmitidas por los Alimentos

Fiebrey Vomitos
dolor de cabeza
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Buenas practicas en la produccion de alimentos

a nivel de agricultura familiar. . =
OA Practicar una buena higiene personal

Clnco tlrves bara ciltfear frtasy Proteger los campos de contaminacion
hortalizas mas seguras: fecal por an imales
promover la salud mediante la disminucion

de la contaminacion microbiana

Utilizar residuos fecales tratados

3 Evaluary gestionarlos riesgos
M de agua de riego

Mantener limpios y secos los equipos
de cosecha e instalaciones de
almacenamiento
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Practicar una buena higiene personal

* Lavesey séquese las manos con una
toalla limpia y seca después de
utilizar el inodoro, de cambiarle el
pafnal a un nino o de estar en
contacto con animales.

®* Cambiese de ropay banese con
regularidad.

® Cubrase los cortes, lesionesy
heridas.

* Utilice un inodoro o una letrina para
orinar y defecar
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Proteger los campos de contaminacion
fecal por animales

* No permita que los animales

deambulen por los campos de
cultivo.
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* Mantenga al ganado ladera abajo R Ll
respecto a los campos de cultivo, en O
una zona cercada.

* Retire los desperdicios de los
campos de cultivoy sus aledanos.
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* Utilice residuos fecales (estiércoly
excrementos humanos) que hayan
sido adecuadamente tratados. u
Esparza los residuos fecales tratados
antes de sembrar.

* Prolongue todo lo posible el tiempo
entre el esparcido de los residuos
fecales tratados y la cosecha.
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Evaluary gestionarlos riesgos
de agua deriego

Evaluar y gestionar los riesgos del agua de rie\go

* |dentifique todas las fuentes de agua
gue guarden relacién con su campo
de cultivo.

* Tenga en cuenta el riesgo de
contaminacién microbiana del agua.

* Proteja el agua de la contaminacion
fecal.

* Apligue medidas de control cuando
utilice agua contaminada o de
calidad desconocida.
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Mantener limpiosy secos los equipos

* Antes de usar los equipos de cosechay las
instalaciones de almacenamiento, lavelos con
agua limpia y séquelos.

* Mantenga los recipientes separados del suelo
antes, durante y después de la cosecha.

® En el campo de cultivo, limpie la suciedad y los
residuos visibles en la superficie de las frutas y
hortalizas.

* Limite el acceso de animales, ninosy otras
personas ajenas a las labores agricolas a las
zonas de cosechay almacenamiento

de cosecha e instalacionesde almacenamiento




= GUIAS WHO-OPS

Proteccion
agua superficial

Evaluacion microbioldgico cuantitativo

AGUA RESIDUAL AGUA DULCEY COSTERA

J

FUENTE DE AGUA

Guia para la
seguridad del agua
en ambientes
recreacionales

Reuso del agua:
Guia para la produccion
de agua potable segura

Vigilanciay control
del abastecimiento
de agua Guia para el uso seguro de

aguas residuales, excretay
agua gris

Manual para
la seguridad del agua

Plan de saneamiento
y seguridad

Seguridad del agua
en sistemas de

distribucion

AGUA POTABLE AGRICULTURA, ACUACULTURA USO RECREACIONAL
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Conclusiones

* Agua limpia: no es un concepto que exista en estos documentos.

* Los valores de orientacion no son obligatorios, brindan flexibilidad para
situaciones locales y permiten mejoras progresivas.

* La evaluacion de riesgos y la gestion de la seguridad del agua se han abordado
ampliamente.

* La audiencia principal de este trabajo ha sido la comunidad de gestion del agua.
* No sedirige explicitamentea la comunidad de inocuidad alimentaria.

* iComo podemos tender un puente entre la orientacion sobre el agua y las
necesidades de la comunidad de gestion de la inocuidad alimentaria?
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Proximas acciones

* No hay un valor unico para el agua limpia, especifico del AW/,
contexto ~ CODEX
i — . . ALIMENTARIUS
* Definicion de agua limpia == NI o L~
* Aprovechar ejemplos de agua de riego (Directrices para un
uso seguro de aguas residuales, excretas y aguas grises)

® iQué otros ejemplos clave se necesitan?

* Uso de ejemplos para desarrollar una guia que sirva de
puente entre las necesidades de orientacion sobre el agua e
inocuidad alimentaria



LHE

S
L

' rilaa@paho.org
.,-..‘.-,1;‘\3\;\_“\.";“ 3 (370 ,

ALY '

\


mailto:rilaa@paho.org

